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PEITO DE PATO ASSADO A CACADOR
(A,0) 17 8B0£

Eine Adaption eines klassischen portugiesischen
Rezepts: Entenbrust mit Gemilseragout in einer
Rotweinseuce. An adaptaton of a classic Poruguass
recipe: roasted duck breast with a vegetable ragout in
a red wine sace,

ARROZ DE PEIXE COM ERVAS FRESCAS
{DI‘GID] 151'1{.{

Risotto nach portugiesischer Art mit Fischstiicken
als dem atlantischen Ozean und frisch gehackten
Krdutern. Portuguese style fish risotto with chunks of
fish from the atfantic acean, enriched with {reshly
chopped heths

POLVO A LAGAREIRO (R,0) 18, 80€

Gegrillter Oktopus vom gtlantischen Ozean mit
Knoblauch und kleinen Ofenkartoffeln, stlantic
eiean oclopus gritled with garlic and small potatoes
baked in the oven.
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“TERRA & MAR" INHA & CAMAROES
L "ﬁﬂncummmnmrmh MODA DA MADEIRA

(B,G,0) 14,20€

Hilhnerbrusiwiirfel und geschalie Camelsn in
cremiger Chili-Knoblauch-Sauce mit Polenta-Sticks
nach Madeira Art. Diced chicken breast and peaied
[:I=_1'.I;.I:13 with crearmy chilli garlic sauce and polenta
sticks.

)
V'8 1 UL AS SALTEADAS COM ALHO
' (B,D,G,0,R) 15,80¢€
Eurz angebratene Calamarl auf Olivens) und
Enoblauch mit Kartoffelscheiben. Pan-fried squids
an alive cif and garlic with potate slices

GRELHADA ATLANTICA (B,G,R) 36,00€
Atlantische Grillplatte: Tigergarnelen, Gamelen,
Calamari und Oktopus, zerviert mit gegrilltem
mediterranen Gemilse, Selection of gniled Atiantic
sealood: tiger prawns, shrimps, octopus and squid,
served with grilled Mediterranean vagetables

BACALHAU COM MATAS (D,G,A) 12,806
Unser Klassiker - Cremiges Kabeljaugratin mit
Karoffeln, Creamy codfish au gratin - our classic

_ BACALHAU CONFITADO COM

L TODOS (C,D) 18,80€
In Clivendl langsam gekochter Stockfisch, serviert
it Kichererbsenpiiree, Ei und gekochtem Cemiise.
Unsere Interpretation eines Klassikers! Codfish

igwly cooked in elive oil, served with chickpea puree,
S0 and boiled vegetableg Our interpretation of a
il

BITOQUE 160g. (C,0) 15,50€

Filetsteak mit Spiegelei, Feis, knusprigen Pommes,
Knioblauch und Chili. Fillet steake with fried egg, rice,
crispy french fries, garfic and chilli.

BIFE A PORTUGUESA 250qg. (0) 24,00¢
Filnderfilet in Weillwain-Knablauch-Sauee mit
Iberischem Schinken und Bratkartoffeln, Fifle steak
In garlic and white wine sauce with a slice of Iberian
ham and fried potatoes

& ARROZ DO MAR (2px) (B,D,G,0,R) 36,00€
Partugiesischer Meeresfrichie-Reis-Eintopf.
Poruguese seafood rice pot




Sangrias
SANGRIA DA CASA 0.31 3.80€ 0 51 4.80€

Hau achter Sangria mit frischem Obst,
With Emh frut

HAUSGEMACHTER
0,31 280€ 0,51 3.50€

Fritz-Spritz os ase
Spritzige Bio-Fruchtlimonaden

F':II-:; Bla-fruit lemonades.

SPRITZIGE TRAUBE / FIZZY GRAPES
FRUCHTIGE RHABARBER / FRUITY

Vinho Verde D.O.C.
Vinho Verde D.O.C. CASAL MENDES

1/8 3.30€ Flasche 19.80€
Ein leichter, frischar und spritziger Wein.

Vinho Verde DO.C. CASAL MENDES ROSE

1/8 3.30€ Flasche 19.80€
Fruchtiger und trockener Rosé mit schiinam Bouquet

Rotweine
Red Wines
DONA

(Palmela)
1/8 390€ Flasche 23.00€

Dunkler, granatroter Weln mit einem Hauch von Holz und reich an
sehr reifen roten Frilchten

ALABASTRO RESERVA (Alentej
1/8 4.40€ Flasche 25.50€ »)
Mitviel Kbrper, sehr angenehm im Abgang,

/i SYRAH RESERVA 2016 (Setibal D.O.C.)

Flasche 32 D0E

Eriftiges Johannisbeer-Aroma, dunkelfarbig. Reife dunkle Frucht,
lwas Wurze, balsamische Hote, typisch fir diese Rebsorte Samtig
und voil, mit schin eingsbundenen Tanninen. Sin langer Abgang

Weillweine
White Wines

'8 CATARINA 1/ 3.5€ 0,751 21,00€

Wein mit zartem, eleganter, mineralischem und biumigem
Aroma. Fester, sehr fscher, langer und kotmpiesxer .-ibgﬁg

QUINTA DO PORTAL Flasche 25,00

Elegante Aromen, die an Ananas, Birne, Zitrone und gelbe Apfel
ennnem. Mittel starker Kirper Angenehim im Abgang: zuerat
irisch, dann Aramen an reife, gelbe Apfel,

SOALHEIRO ALVARINHO 0 751 32,00€

soalheiro ist einer der ersten portugiesischen Hersteller von
Alvarinho in Melgago {dem nérdlichsten Punkt von Portugal).
Gekennzeichnet durch Aramen wie Pirsich und gelbe Blitten. Hat
€ine eshr Uppige Textur und eine hihere Siure

QUINTA DO CARMO 0,751 32,00€

Cuinta do Carme ist ein aromatischar Weilwein, der von Aromen

von tropischen Frilchten, blumigen Diiften und Zitrusnoten der
Freglon Alentejo dominiert wird. Von eleganter Textur, prasentiert

s Seidigkeit und Dichte, zusammen mit guten minerals
e Jiolen und guter SEure 4 RS

QUINTA DA BACALHOA 0 751 35,00€

Trocken up.{l erfrischend, mit einem schiinen Korper und einer

crermigen Textur. Am Gaumen erinnerk die Arconen hauptsichlich

an reife gelbe Fridchte und Eichenhalz, gefolgt von Grasesn und

ij';ar;n Salzgehalt Angensehmer Hauch von Fitronenschale im
gang

"Ml ALETRIA DOURADA COM AMENDOA

CAMELA (A,C,G) 4,50€ )
Elasrﬂiachﬂﬂ 'l'ETnihna-ch!s[ieamrg aul Basis
yon Fadennudeln und Milch: mit gerdisteten

Mandeln und Zimt. Classic christmas
dessert based on vermicell and mil

fipished with rogsted almonds and
CAm Mo,

RAS BEBADAS COM GELADO DE
,C,G,0) 4,50€ o
In Portwein pochierte Bd:mﬂuu!_.vmﬂietﬁ
Port wing poched pears with vanilla ice
Cresarm

lﬂ[ﬁf MOUSSE DE CHOCOLATE COM

GINJINHA DE OBIDOS (G,C) 5,50€
Elassisches Schokomousse serviert mit X
pinem Spiegel aus gauerkirschlikin Classic
ehocolate molsse served with a mirror ol

soult chetry likor

PASTEL
NS

Mit einem Portweinkelch.
With a Port wine
ALY Y

PORTWEINE

PORTO ALEGRE WHITE ¢l 4.50€

Ein trockener weiler Portwein. 3 Jahre im
Fass gerellt. ideal auch als Apent] oder als
erlrschender Longdrink.

PORTO ALEGRE TAWNY #icl 4.50€
Ein veldlmundiger roter Portwein mit leichtem
Mussaroma 3 Jahee in Eichenlassern gereift.

Gekibhit avuch als Aperitif empiohlen

PORTO ALEGRE RUBY 6cl 4.50€
Eirn fruchitiger roter Portweir.

PORTAL LBV 2009 6c] 5.80€ 321 3,20€

Ein roter Fortweln aus exzellenten
Erntefahren In Eichenddssern gereift und vier
Jahire nach der Ertite in Flaschen gelilli.
Samtig schwer und mit einem runden
Bougizet nach Fridehten.

PORTAL 10 YEAR OLD AGED TAWNY
el 620€/ 201 3,60€

[ntensiwes Ardma von getrockneten Frichten,
auch wenn einige Noten von jungen roen
Frilchte ebenfalls vorhanden sind. Vollmundig
truit einigen pleffrgen Moten. Der Abgateg st
sehir lang.




