P DE BACALHAU COM

CULA (D) 8,20€
Knusprige Stockfischnockerl auf

Rucolasalat-3 Stiick. Three freshly

prepared fried codfish croquettes served
with rocket salad

A BULHAO PATO 400g.
El G ot mit Koriander und
enusmuscheln mit i
Knoblauch-Sauce. Clams with coriander

and garlic sauce.

GAMBAS A GRAN CAPITAN
(B,0,A) 12,30€
Geschiilte In

Peeled king prawns fried in a gartic and

chili sauce.

SELVAGEM
COM BRANDY (B.0,/\) 15,10€
Ungeschalte Wildgarnelen mit Brandy
Nambiert,

mepﬂmmm

With brandy.
SALADA DE POLVO

t mit frischem
ﬂ'lf“mm "ﬁ!]'in;it Bm[m[ mﬂ'wﬂmﬂﬂ.m

with bread

BRUSCHETTA DE MORCELA

(AM)7 :
Drej Eﬂﬂ;‘i}?thﬂntE plutwursthratchen,

Three sweet and spicy black sausage
bruschetras.

GASPACHO COM MELAD
(B.D,1.R) 4,40€ .
Kalte mediterrane Gemusesuppe mit

Melone. Cold Mediterranean vegetable
soup with melomn

CHOURICO COM PIMENTOS
L) 6,80

Paprikawurst mit gegrilltemn roten
Paprika. Flambéed sliced “chourico™
with grilled peppers.

Thepas ™ alle mir ofrHecken pormypiesischen WE(ERroD (A
™ all perved wilth Praeshiily Bk Brved)

PRATO MISTO 200g. 12,B0€
Lisboa Lounge Tapasmix, Mix from our
Tapas bar,

PRESUNTO IBERICO 120g. 9,00€

Premium Iberischer Schinken, Prime
fherian Ham.

PRATO DE QUEIJO 100g. (G) 9,00€
Kaseplatte. Our fine chppge plate.

PATA NEGRA 80g. 13 gp¢
fberischer Schinken pars Negra.
Tberian Ham Pata Negrg.

QUEIJO DE AZETTAQ
D.0.P. 180g. (G) 12 00¢
Feiner Ziegenkise mit Walniissen und

Kurbiskompott. Fine gagt chepse served
with walnuts and sweer pumpkin
compote,

AZET E'II'.'J-I'-:ME-‘. (porcin) 2.00¢
Portugiesische Oliven (Portion).
Portuguese olives (portion),

PAD E AZEITE (A) 2.00¢

weikbrot mit kaltgepresstem
poriuglesischen Olivenal. Bread with
extra virgin Portuguese olive oil.

CESTO DE PAD (A) 1.80%
WeiBbrotkorb, Bread basket,

VEGETAIS GRELHADOS (0) 7,.20€
Gegrilltes Gemiise, Grilled Vegetahles
salad

..your Portuguese Bistro in Vienna!

ades da Casa

BACALHAU COM NATAS (0,6, A,) 12,80€
Cremiges Kabeljaugratin mit Kartoffeln.
Creamy codfish au gratin.

POLVO A LAGAREIRO (R,0) 14,80€
Gegrillter Oktopus vom atlantischen Dzean mit
Knoblauch und kleinen Ofenkartoffeln. Atlantic
ocean octapus grilled with gartic and small
potatoes baked in the over

CAMARAO TIGRE GRELHADO COM LIMA

Avocado-Mango- Jrediect Tuo
butterfiied tiger prawns, grilled and served with
an avocado mango

(B.D,G,0,R) 34.00¢
?Rﬂm 1 n, ﬂzﬂﬁmmﬂt&m is-Eintopf,

Portuguese seafood rice pot

BITOQUE 160g. (C,0) 14,00€ ’
Fietsteak it Spegele, Reis und knusprigen
Pommes, Fillet steak with fried €EE, Tice

Crispy french fries.

o AT ith a slice
steak in garlic and white wine Sauce w
of Therian ham and fried poiatoes:

“TERRA & MAR” GALINHA & CAMAROGES
(E,0) 13,80€

Hiihnerhrusowiirfel und geschalte Garnelen jn
Chili-Knohlauch-5auce. Wahl der Beilage:

roast potatoes, rice or salad.

LULAS SALTEADAS COM ALHO
(B.D,G,0,R) 14,80€

Kurz angehratene Calamari auf Olivendl und
Knoblauch mit Kartoffelscheiben. Pan-fried
squids on olive oil and garlic with potato slices,

CARNE DE PORCO A ALENTEJANA

(§,0) 13,808

Marinierte Schweinefleischiilatstiicke mit
Venusmuscheln und Koriander. Marinated pork
[fillet prepared with clams and coriander.




Aperitif

PORTO&TONIC EXTRA DRY 7.50 €
UNSER HAUSGIN & KORIANDER 7.50€

SANGRIA DA CASA 0.3] 3.80€ 0.5] 4.80¢
Hansgemachier Sangria rit frischern Chst,
Homemade Sangria with fresh firuits,

B - N g i
PREMILM S ﬂflil_.};j
SANGRIA DE VINHO VERDE
E LIMAO DOCE 11. 14.80¢
Erfrischende Kombination aus Vinho
‘h:rde. frischem Zitronensaft, mit
Minze raffiniert.

SANGRIA DE ESPUMANTE .
E FRUTOS EXOTICOS 11. 18.60¢ [s - &
Knackige Mischung aus exotischen
chten und Korianderhlittern,
Aufgefiillt mit feinem Baga Brut-Seky.

SANGRIA DE ESPUMANTE ROS
E?i;!lcﬂm FRUTOS suﬂsmég
. 21.90¢

Pikanter Mix aus Waldh
er | EETET 1n il
aufgefillt mit Rosé-Sekt ol

& L ] [ -]

= L} & . o & L ] ~

Weinliste
Vinho Verde D.0.C.

CASAL MENDES
16 300€ ¥asche 18.00€
Ein leichter, frischer und spritziger Wein,

CASAL MENMDES ROSE
1 300 Flasele TE.00E

Fruchtiger und trockener Rose mit schanem Bougquet,

Weifsweline

White Wines

ALABASTRO (Alentejo)

I.'I-'.E.mf I s zﬂ,‘:ﬂf

Fruchtiger, intensiver Duft mit dominanten Ténen
von exotischen Fruochten. Fruchtiger Geschmack mit
Nuancen von tropischen Frichten. Im Abgang
ausgewngen, elegant und mit Prisenz.

ALVARINHO

Flasche 24.00€

Feine Aromen, Noten von weilfen Bliiten, lzichie
Zitrus- und fruchtige Aromen, kurz in Fissern
pelagert.

Rotweine

Red Wines

DONA ERMELINDA (Palmela)

1R O0E §asche EE,UE-E

Dunkler, granatroter Wein mit einem Hauch von
Haolz und reich an sehr reifen roten Friichten.

ALABASTRO RESERVA (Alentejo)
fF 4..4|3E I Litacde Mmﬁ
Mit viel Korper, sehr angenshm im Abgang.

QUINTA DOS QUATRO VENTOS D.O.C. (Douro)
8O0 [asche 27,006

Schwarze und rote Frichte, schime Konzentration
und reifes Bougquet,

DONA ERMELINDA RESERVA (Palmela)
18 4,70 € Flasche 27.00€
Schwerer, dunkler Wein mit zartem Vanilleduft.

Sekt
*  ALIANCA BAGA BAIRRADA
RESERVA BRUTO 2014
o Clas 150m] 4.90€ lasche 25.00€
# Hellgelbe Farbe, fruchtiges Aroma, komiplex und
intensiv. Reife Fruchinoten am Gaumen,
ausgewogene Sure und Langlebigkeit am Ende,

L L o T L L.
a L) ] ) [ L] . | . r ] ]

ALIANCA BAGA BAIRRADA . .

RESERVA BRUTO ROSE 2014
Glas 150ml 4.90€ Flasche 25.00€
Junger Bosé-Seki aus Baga und Touriga Naclonal

Irauben. Durch seine Leichtigkeit vnd Frische ister # _ ¥

cin jdealer Beglelter zu Gerichien aus Flsch,
Meeresfrichien oder Pasta,

& @ » ] B @
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Alkoholfreie
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Frisch zubereilete giskalte
Ft'r‘gin{uipirirthn_'i
Passion
Erdbeere / MINZe

Griiner Apfel/ Zimt

Exotic .
Maracuja / Koriander
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PROBIER £S AOS!
oa 480

itrige Bio- htlimonaden
Spritzige Bio-Fruchtime -
aus Osterreich F':-:.-z_}*_frr.ﬂl fruit
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HauscemachTer EISTEE!
03 280€ 05 3.50¢
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